
Café Brasserie 

LE ROYAL 

Horaires d'ouverture: 
Lundi 7:00-17:00 

Mardi au Vendredi 7:00-22:00
 Samedi et Dimanche 8:30 - 22:00

Moyen de paiement : espèces & CB
Nous n'acceptons pas les chèques 

Payment: cash & CB
 We do not accept

cheques

1 rue Georges Clémenceau 78000
VERSAILLES RCS 442828182

Instagram: le_royal78
mail: leroyalex@orange.fr

Tél. 01 61 12 04 24

Prix nets en euros, taxes et service compris
Nets prices in euros, taxes & service included

Eau Potable Gratuite



NOS FORMULES
Formule Déjeuner à 17,50€ 

Comprenant une entrée avec un plat ou un plat avec un dessert.
Boissons non comprises

Entrée aux choix
Oeufs durs mayonnaise

Filets de Hareng à l’huile,
pommes de terre tièdes

Terrine de Campagne ou Rillette
de Canard

(suivant le moment)

Plats aux choix
Quiche du Jour et sa salade

Steak Haché oeuf à cheval Pommes de
Terre Frites & Salade

Plat du jour (Voir ardoise)

Dessert
Voir la carte du jour

Menu Enfant 12 €
Boissons non comprises
moins de 12 ans

kid menu (under 12 years old) 
Saucisse frites ou Steak haché frites

1 boule Glace
Sausage  French fries or Minced steak french fries

1 scoop of ice cream

Petit déjeuner (Voir ardoise): 7H-11H30

Entrées
Rillette de Canard ou Terrine de Campagne.........................6,50€
Duck Rillette or Terrine
Filets de harengs à l’huile, pomme de terre tiède................6,50€
Marinated Herring fillets, warm potatoes
Œufs durs mayonnaise........................................................6,50€
Hard boiled egg with mayonnaise

Salades
Salade Parisienne (Salade vert,tomate, jambon blanc, emmental, oeufs durs) 14,50€
Parisian Salad (Green Salad, Tomatoes, Ham, Emmental, Hard Boiled Egg)

Salade Croustillant Chèvre Chaud (salade verte, tomate, jambon Serrano, pommes de terre
grenailles, oeuf durs)

16,50€

Crispy Hot Goat Cheese Salad (green salad, tomatoes, Serrano Ham, fried potatoes, hard
boiled egg

Quiche du Jour et sa Salade (Voir ardoise)............................................
Quiche of the day with Salad

12,50€

Sauf week-end et Jours fériés



Nos Viandes
Entrecôte Beurre Maitre d’Hôtel....................................................................22,50€
Rib eye Beef with “Maitre d’Hôtel” Butter

Poulet Fermier Pommes de Terre Frites & Salade ........................................16,50€
Roasted Chicken with French Fries and Salad

Confit de Canard Pommes de Terre Grenailles............................................19,50€
Confit Duck with Fried Small Potatoes

Notre Cheeseburger  Pommes de Terre Frites & Salade..............................16,50€
Homemade Cheeseburger with French Fries and Salad

Andouillette 5A grillée Pommes de Terre Frites..........................................18,50€
Andouillette French Fries

Tartare de Boeuf Pommes de Terre Frites & Salade....................................15,90€
Beef Tartare French Fries and Salad

Poisson du Jour (voir ardoise)....................................................................

Fish of the day watch on the blackboard

Nos Plats du Jour
Voir ardoise 

Dish of the day on the blackboard

Fromages
Assiette de fromages salade (Camembert, Bleu d’Auvergne, Emmental) ...............9,50€

Desserts
Plates of Cheese with salad (Camembert, Bleu d’Auvergne, Emmental)

Tarte du Jour (Voir Ardoise)....................................................................6,50€
Pie of the day (Look on the Blackboard)
Crème Caramel.................................................................................6,50€
Creme Caramel
Fromage Blanc et son coulis de Fraise.................................................6,50€
Cottage Cheese with Strawberry Coulis
Mousse au chocolat .........................................................................6,50€

Crêpe Maison...................................................................................5,50€
Homemade Crepe
Café Gourmand (Tarte du Jour, Mousse au chocolat, Fromage Blanc) ......................8,50€
Café Gourmand ( Pie of the day, Chocolate Mousse, Cottage Cheese)

Chocolate Mousse

Thé Gourmand (Tarte du Jour, Mousse au chocolat, Fromage Blanc) .......................9,50€
Tea Gourmand ( Pie of the day, Chocolate Mousse, Cottage Cheese)

Glaces
Glace 2 Boules

Sorbets (Citron Vert, Framboise)

Café ou Chocolat Liégeois .................................................................8,20€
Coffee or Cholocate Liégeois

Coupe Colonel (Sorbet Citron, Vodka).........................................................9,50€
“Coupe Colonel  ( Lemon Scoop with 2cl of Vodka)

Crèmes Glacées(Café,Chocolat, Fraise, Menthe Chocolat, Vanille, Rhum Raisin, Pistache...... 4,80€



Apéritifs

Whiskies

Bières

Cocktails

Pression                                     
Météor Pills...................
Météor Blanche...........
Wendelinus Abbay........ 
Monaco, Citron, Pêche....  
Picon Bière.................

Bouteille
Heineken 25cl...............................﻿
Superbock 25cl.............................
Pelforth Brune 33cl.........;.............
Cidre 25cl......................................
Desperados 33cl.........................

IGP Méditerranée Chardonnais Les Grains............................ 
Sancerre AOP Domaine Auchère................................................
Côtes du Rhône AOP Les Murières....................................
Bordeaux Médoc AOC Château La Tessonnière........................
Morgon AOC Vieilles Vignes.....................................................
Côtes de Provence AOC Jolies Filles P﻿restiges ..................

Champagne                                                                               12cl            75cl 
Aurele Brut, ............................................................................11,00€        65,00€

Vins Blancs 
IGP Méditerranée Chardonnais Les Grains............................ 
Sancerre AOP Domaine Auchère............................................

Vins Rosés 
Côtes de Provence AOC Jolies Filles P﻿restiges......................

Vins Rouges 
Côtes du Rhône AOP Les Murières .........................................
Bordeaux Médoc AOC château La Tessonnière ....
Morgon AOC Vieilles Vignes...........................................................

Vins en pichets
Vins au pichets sont réservées uniquement au repas 

Vins 25cl and 50cl are reserved only for meals

Carte des vins

Americano 12cl
Gin Tonic 12cl
Gin Fizz 12cl
Bloody Mary 12cl
Vodka Orange 12cl
Cuba Libre 12cl
Spritz 20cl
Mojito 20cl
Ir﻿ish Coffee 12cl

Kir Vin Blanc 12cl...........................
Ricard ou Pastis 2cl.......................
M﻿artini ou Suze 4cl....................... 
Porto, Campari 4cl.........................
Prosecco DOC 12Cl..........................

25CL 50CL
9,90€
14,50€
6,80€
9,80€
9,80€
9,90€

15,90€
27,00€
13,50€
18,50€
18,50€
18,50€

24,50€
39,00€

24,50€

19,50€
26,50€
26,50€

4,90€
4,90€
5,90€
6,00€
5,80€

25CL
3,80€
4,50€
4,20€
4,20€
5,20€

50CL
7,60€
8,80€
8,40€
8,40€
9,80€

6,80€
8,00€

6,80€

4,50€
6,00€
6,00€

75cl 15cl 

9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
8,50€
8,50€
9,80€

4,20€
4,00€
4,80€
4,80€
7,50€

8,00€
8,50€
9,00€
9,00€
9,00€

J&B 4cl...........................
Clan Campbell 4cl............
Chivas Regal 4cl..............
Four Roses Bourbon 4cl....
Jack Daniel’s 4cl.............

(Martini Rouge,Martini Blanc, Campari,
Gin,rondelle Orange)
(Gin, Schweppes Tonic, Citron Vert)

(Gin, Limonade, Sirop de Canne, Citron Vert)

(Vodka, Jus de Tomate, Citron Vert)

(Rhum Blanc, Coca - Cola, Citron Vert)

Apérol Spritz, Prosecco DOC, Limonade, Rondelle
d’orange
(Sucre de Canne, Rhum Blanc, Limonade, Citron Vert)

Café, J&B, Crème fouettée

Tisane bio Verveine,Tisane bio Tilleul

AOP : Appellation d’Origine Protégée
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée
IGP : Indication Géographique Protégée



Digestifs

Boissons fraîches

Eaux Minérales
Réservées uniquement au repas

Reserved only for meals

Boissons chaudes

Armagnac 4cl VSOP..7,80€
Rhum 4cl...................7,80€
Calvados 4cl VS........7,80€
Cognac VSOP 4cl.......7,80€

Gin 4cl............................7,80€
Vo﻿dka 4cl.......................7,80€
Peppermint Get 27 4cl...7,80€

Coca Cola,Coca Cola Zéro sans sucre, Perrier  33cl.....
Orangina,Fuze tea, Fanta 25cl......................................
Schweppes Tonic/Agrume,Sprite 25cl.........................
Jus de Fruits 25cl
Nectar de Fruits 25cl
Orange ou citron pressé 20cl........................................
1/4 Vittel, 1/4 Limonade 25cl.......................................
Lait froid 25cl................................................................
Supplément sirop (Grenadine, Fraise, Menthe, Citron,
Pêche)

Vittel, San Pellegrino, Perrier Fine Bulles  50cl................4,90€
Vittel, San Pellegrino, Perrier Fine Bulles 1L....................6,90€

C﻿afé Richard....................................
Café Noisette, Café allongé.........
Décaféiné..........................................
Double Café......................................
Gra﻿nd Crème ...................................
C﻿afé Viennois.................................. 
Gran﻿d lait chaud 20cl ...................

Choc﻿olat Viennois...............
Cho﻿colat Chaud...................
Ca﻿ppuccino...........................﻿
Thé 
Infusions
Gr﻿og au rhum 12cl ............
V﻿in chaud 12cl ................... 

4,80€
4,80€
4,80€
4,80€
4,80€
4,90€
4,00€
4,00€
0,50€

2,20€
2,40€
2,40€
4,40€
3,80€
4,90€
4,90€

4,90€
3,80€
4,90€
3,80€
3,80€
6,80€
6,80€

(Pamplemousse Rose, Pomme, Tomate).......
Orange,Ananas,Abricot,ACE(Orange,Carrotte,Citron)....

thé vert à la menthe,thé vert Sencha,
Earl Grey,Breakfast,thé noir fruit Rouge

Tisane bio Verveine,Tisane
bio Tilleul


